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BERGIDYLL

ANDERMATT m—

Willkommen im Bergidyll, deinem

im Herzen der Schweizer Alpen!

Tausch deine Skischuhe aus oder stell dein Bike ab.
Lass uns in eine Speisekarte eintauchen, die so abenteuerlich ist wie hoffentlich dein Tag war.

Trefft die neuen Hiter des
Bergidylls, frisch von den Pisten
und leidenschaftlich verliebt

in alles Alpine. Wir sind hier,

um diesen historischen Ort in
dein Traum-Bergrefugium zu
verwandeln. Stell dir Bergidyll als
deine gemitliche Hitte in den
Alpen vor, wo die Getranke immer
fliessen und das Essen deine Seele
fallt. Willkommen zu einem neuen

Kapitel einer langen Tradition.

Die Herzhaftigkeit eines Burgers im
Stil eines Sandwiches, vereint in

einem alpinen Twist.

Die Kunstfertigkeit der Pizza
trifft auf die Leichtigkeit

des Fladenbrots, alles neu
interpretiert mit einer
Schweizer Note und aus fiinf
verschiedenen Mehlsorten
gebacken. Aussen knusprig,

innen fluffig.

Unser Sommer-Highlight!
Geniessen Sie unsere Hausspezialitat

im James Bond-Stubli...

| PRO PERSON
CORNICHONS & ZWIEBELN
ANANAS & BIRNEN

.

Serviert mit

Hausbrot und Gschwellti.

UND 'VIELES IVIEHR,

SCANNE DIESEN QR-CODE.

FUR UNSERE WEBSEITE, HOTEL- UND
RESTAURANTBUCHUNGEN, SOCIAL IVIEDIA

i
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Falls du Lebensmittelallergien hast oder Diabetiker bist, informiere bitte unser Personal. Wir werden unser Bestes tun, um auf
deine Bedurfnisse einzugehen und dir ein sicheres und angenehmes Speiseerlebnis zu gewahrleisten.

SOMMER OFFNUNGSZEITEN:

+4141 887 1000

www.hotelbergidyll.ch

MO - SA | 10.00 - 23.00 Uhr
SO 10.00 - 22.00 Uhr

Kiiche - Mi-SA 11.30-22.00 Uhr. SO 11.30 - 21.00 Uhr

Gotthardstrasse 39, CH 6490, Andermatt



http://www.hotelbergidyll.ch/

ES ISTIMMER GUT ZU STARTEN MIT EINEM...

#TRENDAPERITIF
ALKOHOLFREI

| HUGO 0.0

Prosecco 0.0
Holunderblutensirup

Soda | Pfefferminze

| APEROL SPRITZ
0.0

Prosecco 0.0
Jsotta Bitter Senza
Tonic Water

Orangenscheibe

| GIN & TONIC 0.0
Ceder’s Classic Gin 0.0
Tonic Wasser

Gurkenscheibe

| MARTINI SPRITZ
Martini Aperitivo
Floreale 0.0,
Prosecco 0.0

Soda | Orangenscheibe

| GINFIZZ
Ceder’s Classic Gin 0.0
Zitronensaft Soda

Zuckersirup

| ITALIAN 75
Ceder’s Classic Gin 0.0
Prosecco 0.0
Zitronensaft

Zuckersirup

| GESPRITZTER
WEISSWEIN 0.0
SAUER | Hauswein 0.0

Mineralwasser
suss Hauswein 0.0
Sprite

#APERITIFS&BITTERS

| AVERNA /
APPENZELLER

29% | 4cl

| RAMAZZOTTI
30% | 4cl

| JAGERMEISTER
35% | 4cl

| APEROL /
CAMPARI /
CYNAR

11% | 23% | 16.5% | 4cl

| PASTIS
45% | Acl

MARTINI
BIANCO/
ROSSO

15% | 5cl

| LILLET BLANC /

GISELLE APERITIF
17% | 16% | 4cl

Je nach Wunsch pur,
on the Rocks,
oder mit

soda / Tonic.

#TRENDAPERITIF

| PROSECCO
SPUMANTE
DI TREVISO
| HUGO
Prosecco
Holunderblitensirup
Mineralwasser

Pfefferminze

| LILLET BLANC
TONIC
Lillet Blanc
Tonic Water

Orangenscheibe

| APEROL SPRITZ
Aperol Prosecco
Mineralwasser

Orangenscheibe

| GISELLE SPRITZ
Prosecco
Mineralwasser

Pfefferminze

| LIANDEL FRESH
SPRITZ
Liandel-fresh-Likor
Prosecco Soda

Orangenscheibe

| JAMES BOND
VESPER
Gin | Vodka

Lilet Blanc

| GESPRITZTER
WEISSWEIN
SAUER Hauswein

Mineralwasser
suss Hauswein
Sprite

Falls du Lebensmittelallergien hast oder Diabetiker bist, informiere bitte unser Personal. Wir werden unser Bestes tun, um auf
deine Bedirfnisse einzugehen und dir ein sicheres und angenehmes Speiseerlebnis zu gewahrleisten.



| DREIERLEI GEROSTETE CROSTINIS

Woiirzige Avocadocreme | Tomatenwdrfel-Basilikum

Gerostetes Brot

| POULETFLUGELI IM KORBLI (6STK)
Hot BBQ

| ZUCCHINIPUFFER
Frischkase Ballchen | Dill

| FORELLENTATAR
Avocadocreme Leche de Tigre

| POKE BOWL (VEGAN)
Erdnusssauce Reis Edamame Mango
Avocado Schwarzer Sesam Sojasauce

| BERGIDYLL PLATTLI

Schwarze Oliven

Gurke Karotten
Dipstick

Urner Alpkdse | Trockenfleisch | Oliven | Getrocknete Tomaten

Artischockencreme | Dipstick

| RINDSTATAR (HANDGESCHNITTEN) CH

120g / 240g Krautersalat | Gran D’Oro Eigelb-Dijon-Sauce

Butter | Toastbrot

| TAGESSUPPE

| GURKEN-CARPACCIO

Zitronenodl | Basilikumperlen

| CAESAR SALAT KLASSICH
Pouletbrust | Lattich Speck | Caesar-Dressing

| TOMATEN BURRATA SALAT
Basilikum Ol

| ALPENKASE-KROKETTEN
Rotfriicht-Coulise | Salat

Bergidyll Plattli und ein
kihles Uszit Bier. Mach
dir keine Sorgen wegen
des Biers — erstens

ist es isotonisch und
somit super fur deine
Muskeln und zweitens
unterstitzt Uszit den
Schweizer Wald und
sogar ein lokales
Aufforstungsprojekt
hierim Tal (Verein Wald
& Klima Ursern).
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WALDUNDKLIMA.CH

Falls du Lebensmittelallergien hast oder Diabetiker bist, informiere bitte unser Personal. Wir werden unser Bestes tun, um auf
deine Bedirfnisse einzugehen und dir ein sicheres und angenehmes Speiseerlebnis zu gewahrleisten.




| SPAGHETTI AGLIO OLIO e PEPERONCINO
Knoblauch Peperoni Olivenol

| PENNE PUTTANESCA

Cherrytomaten | Oliven | Anchovis

| SPAGHETTI CARBONARA
Pancetta Parmesan Knoblauch Ei

| SOMMERTRUFFEL RISOTTO
Truffel frisch Olivenadl Truffeljus

| PINSA SALAMI

Tomatensauce Mozzarella Salami
Olivenol Diesen Sommer
..................................................................... servieren wir im Hotel
PINSA PROSCIUTTO Bergidyll kulinarische
I N TT Genusse, die selbst
Tomatensauce Mozzarella Schinken warme Tage vergessen
Basilikum Olivendl lassen.
Unser ‘Triffel-Risotto’
| PINSA VEGETARIANO ist so cremig und
Tomatensauce | Mozzarella Grillgemise aromatisch, dass du die

Natur formlich
schmecken kannst.

QOliven Basilikum

I PINSA NAPOLI Oder probiere unsere
Tomatensauce Mozzarella Sardellen Pinsa Lachs’ — der
) perfekte Sommergenuss
Cherrytomaten Kapern Zwiebeln mit dem zarten
Oregano Geschmack von
gerdauchertem Lachs.
| PINSA ROMAGNA Traut euch an die ‘Penne
- Puttanesca” — der
Tomatensauce Burrata Basilikum

o italienische Klassiker,
Olivendl der euch mit wiirzigen
Aromen durch den
Sommer begleitet.

| PINSA LACHS

Mozzarella Geraucherter Lachs
Zwiebeln | Dill Kapern

Falls du Lebensmittelallergien hast oder Diabetiker bist, informiere bitte unser Personal. Wir werden unser Bestes tun, um auf
deine Bedirfnisse einzugehen und dir ein sicheres und angenehmes Speiseerlebnis zu gewahrleisten.




| RIDERS HAVEN
Rindfleisch
Ciabatta

| GOTTHARD
Rindfleisch
Haussauce

| TEUFELSBRUCKE

Rindfleisch/ Scharfe Hauswurst 160g

Essiggurken

| WILHELM TELL

Rindfleisch 160g

Essiggurken

| GEISSGRAT

Bio Gemiise Burger

Salat | Tomate | Zwiebeln
Haussauce | Ciabatta
Speck Cheddar Salat Tomate Zwiebeln
Haussauce | Ciabatta
Salat | Tomate Zwiebeln Vegane Mayo Ciabatta

Salat Tomate Zwiebeln Essiggurken Haussauce
Cheddar | Salat Tomate | Zwiebeln | Essiggurken
Ciabatta

Unsere Bargwiches sind
die perfekte Kreuzung
aus Sandwich und
Burger serviert auf
Ciabatta. Herzhaft,
rustikal, einfach
unwiderstehlich.

FlUr dein erstes
Bargwich empfehlen
wir den ‘Wilhelm Tell’
—eine Hommage an
die Schweizer Legende,
serviert mit knusprigen
Potato Wedges. Ein
sicherer Volltreffer, um
deinen Hunger nach
einem erlebnisreichen
Tag in den Bergen zu
stillen.

Kleine Entdecker, grosse Geschmackserlebnisse! Unsere

Kindergerichte sind ein Fest flur kleine Gourmets.

| PINSA MARGHERITA

Tomatensauce Mozzarella Oregano

+2.- Extra Zutaten - Salami oder Schinken

| PASTA NAPOLI

Pasta Tomatensauce

| SCHNIPPO

Schnitzel (Schwein) Pommes Frites

| CHICKEN NUGGETS

Chicken Nuggets Pommes Frites

Falls du Lebensmittelallergien hast oder Diabetiker bist, informiere bitte unser Personal. Wir werden unser Bestes tun, um auf
deine Bedirfnisse einzugehen und dir ein sicheres und angenehmes Speiseerlebnis zu gewahrleisten.



[ MISTRATZERLI IN KORBLI
Knoblauch-Butter-Chili Sauce 15 min

| GEBRATENER OKTOPUS
Mediterraner Salat

| DRY AGED ANGUS ENTRECOTE (CH) 200G

Pfeffersauce

| LACHSFILET 160G

Gerdstete Karotten | Karotten Plree | Orangensauce

| CORDON BLEU (SCHWEIN) 200G

Pommes Frites | Gemise

| WIENERSCHNITZEL (KALB) 200G

Pommes Frites | Preiselbeeren

| EGLI FILET ,ZURCHER ART“

Tartarsauce | Pommes Frites

Falls Du dich fiir etwas
auf dieser Seite
entscheidest, bist du wohl

| GRILL GEMUSE . kein Vegetarier. Also,
...................................................................... . ganz im Sinne des
: bekannten Riders-
.............. I ROSMARIN KARTOFFEL ool © Mottos: “Go big or go

home’. Unser Tipp:
Entrecote mit

..................................................................... . Rosmarinkartoffeln.
| POTATO WEDGES . Unser Servicekriifte empfichlt
..................................................................... . Thnen gerne einen passenden

Rotwein dazu.

Falls du Lebensmittelallergien hast oder Diabetiker bist, informiere bitte unser Personal. Wir werden unser Bestes tun, um auf
deine Bedirfnisse einzugehen und dir ein sicheres und angenehmes Speiseerlebnis zu gewahrleisten.
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